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| '’été s’annonce savoureux aux Glacis

St-Eugéne-de-I'Islet Le chef Olivier Rafestin concocte actuellement sa table d’été. Il sihoi
méticuleusement les ingrédients et s’applique aagsncer pour vous offrir ces étonnants
mélanges de saveurs qui font déja sa renommeéesdl sar les valeurs sres, comme le lapin de
St-Pamphile et le bceuf charolais de Cap-St-Ignat&is ajoutera également de nouveaux
produits, rehaussés de cette touche d’originalitéug sied si bien.

AUBERGE DES ;:
g '

Sur la Route de I'érable o
Cet été, I'Auberge des Glacis sera I'une des étamemtournables | 71| EHEM"S
de la Route de I'érable puisque le chef Oliviet faartie des 30 'ERABLE’)
créatifs du Québec choisis pour cette premiéreoéditl proposera = t\\
notamment une escalope de foie gras poélée aveaujusnaigre
d’érable, un magret de canard caramélisé aux épatesirop

d’érable ainsi qu’'une coupe déclinaison d’érablerfet mousse.
www.laroutedelerable.com

2 filles aux Glacis

Surveillez les ondes do
TVA le lundi 25 juin, a
21 heures L'équipe de
«2 filles en vacances »
présentera une émissicn
consacrée aux trésors ce
la région de Chaudiere-Appalaches ... tournéc a
partir de lAuberge des Glacis

Les nouvelles brochures publicitaires
de l'auberge sont prétes. L’artiste-
peintre de St-Pascal-de-Kamouraska
Hélene Bérubé,a réalisé le tableau
gue nous avons choisi comme image
corporative.

référence : I'en-téte du journal

Psstl A compter de la mi-juin, venez
Les |nV|tees speC|aIes de cette em|SS|on se OOfsner le nouveau site internet de

Melanle Mavnard et Julie Belant

Inscrivez-vous au bulletin électronique de I'Auberdes Glacisavant le T juillet en vous
rendant surwww.aubergedesglacis.com/inscriptiodous courez la chance de remporter un
forfait pour deux personnes (mignardises et virratige a I'arrivée, souper gastronomique, une
nuitée et le déjeuner au lit). Dorénavardus n’enverrons plus'Echo de la riviere Tortue
par la poste, a moins que vous nous faisiez parbtte intérét en composant sans frais le 1-877-
245-2247. Merci de votre compréhension.




PRODUCTEUR D'ICI :

Lorsque M. Pelletier arrive dans le stationnemenfaliberge avec sa camionnette, cela annonce
une pause tres agréable pour toute I'équipe. Distran brin timide, Monsieur « Dominique »
est toujours souriant et de bonne humeur.

Son lapin est servi a 'auberge depuis 1994; d&slieurs I'un des premiers fournisseurs locaux
a avoir garni la table gourmande. Chaque saisdapia de St-Pamphile est apprété a toutes les
sauces. Cet été, vous pourrez savourer le rablégues et foie gras, sauce périgourdine.

Cette passion pour le lapin a commencé tres jdbas.l'age de 13 ans, M. Pelletier a mis sur
pied un petit élevage a la ferme familiale, jusssea pour fournir la maisonnée. Il a toujours
adoré cette viande et I'élevage de cette petite fo&gile lui convenait a merveille.

Il a construit son premier clapier en 1983. A cameat, il avait une cinquantaine de femelles et
400 lapins en engraissement. Dix ans plus taraghktait un clapier beaucoup plus grand a St-
Pamphile et, depuis, il en produit environ deuxienthaque année. M. Pelletier s’est spécialisé
dans I'élevage de lapins de Californie, de NouvE#tande et il produit également quelques
hybrides. Bien qu’il fournisse des clients partietd directement a la ferme, pres de 90% de sa
production annuelle est vendue au Syndicat desuptedrs de lapin du Québec.

Aujourd’hui &gé de 67 ans, M. Pelletier songe neaiaht a passer le flambeau. Comme ses trois
enfants ont choisi de travailler dans d’autresesest il doit trouver de la releve. Son plus grand
souhait : vendre son entreprise a quelgu’'un d’apassionné que lui, prét a poursuivre cette
aventure « au poil »!

Clin d’ceil au printemps

Récemment, plusieurs clients nous ont corffig
gu’ils nous enviaient d’avoir la chance e
godlter aux plats de la table gourmande aVant
tout le monde.

Nous avons décidé d’organiser une soifée
n
e

spéciale quelques jours avant que le m
d’été ne soit lancé officiellement. Ainsi, gra
a vos commentaires, Olivier pourra peaufirje
ses plats avant le grand Jour.

Vous étes conviés le jeudi 14 juin, a comp|
de 18h30. Prix spécial : 35% par personne
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eLe samedi 21 avril, M. Jean Roy a profité d’'une
splendide journée ensoleillée pour offrir un

concerto a sa compagne, Marjolaine Lévesque.

Réservez rapidement




